
Communiqué de presse

Le célèbre « Triple » de Rosières en version tout Inox !

Table de cuisson, four et lave-vaisselle réunis sous le signe du design et du haut de gamme

Paris,  le  3 juillet  2006 – Rosières dévoile  une nouvelle  finition inox du 
célèbre « Triple » qui propose, en un condensé de technologie, tout le confort 
d’une grande cuisine pour un petit espace ! Solution idéale pour les citadins en 
quête  de  m2 supplémentaires,  il  répond  également  aux  besoins  des 
propriétaires  de  résidences  secondaires  qui  souhaitent  limiter  leur  achat 
d’équipement électroménager.

Equipé de nombreuses fonctionnalités, il  réunit dans un même appareil  une 
table de cuisson performante disponible en vitrocéramique avec Halolight* ou 
en table mixte 3+1, un vrai four de 40 litres et un lave-vaisselle 6 couverts qui 
propose une programmation électronique et un large choix de programmes. 

Son traitement  anti-trace le  rend facile  à nettoyer et  il  restera  ainsi  un des 
atouts  design  de  la  cuisine.  Le  « Triple »,  conjugue  donc  performance  et 
esthétique moderne, le tout dans un minimum de place ! 

Egalement disponible, l’ensemble du « Triple », comprenant sa crédence et sa 
hotte. 

Fiche technique
Table de cuisson 

- Table vitrocéramique, 1 Halolight de 2400W et 
3 High light**

- Bandeau de commandes ergonomique
Four 

- Volume : 40 litres
- Classe A
- Convection naturelle email
- 4 fonctions de cuisson 
- Minuteur coupe-circuit 120 min

Lave-vaisselle
- 6 couverts
- Classe B/B/B
- Programmateur électronique
- 5 programmes et 4 températures

Dimensions : H 86,5 x L 60 x P 60 cm

Deux coloris disponibles     : rose blanche et inox  
- De 1 200 € à 1 500 €***

Découvrez l’ensemble de la gamme Rosières à l’adresse : www.rosieres.fr
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*Halolight : foyer  de cuisson vitrocéramique utilisant simultanément le rayonnement et la lumière halogène.
Son rougissement est instantané.
**High light : foyer de cuisson vitrocéramique utilisant le rayonnement. Il rougit en 3 secondes.
***Prix public conctaté : 149 € pour la hotte et 369 € pour la crédence.


